
Fresh Gulf Oysters on the 1/2 Shell  fresh 
shucked with cocktail sauce& lemon   ½ doz. 9.5 / doz. 15 

  Bluepoint Oysters (when available)  ½ doz. 11 / doz. 19 

Steamers! Choose large Topnecks or smaller Middlenecks, 
steamed to order, drawn buƩer ½ doz. 7 / doz. 12 

Fresh Clams on the Half Shell  ½ doz. 8 / doz. 14    
Snow Crab Clusters drawn buƩer  Pound 15,  2 lbs. 25  
Chilled Cocktail Shrimp  1/3 pound  8.5 
Louisiana Crawdads by the pound  7.5 

Bahamian Conch Fritters  our original recipe, spicy. 
Served with our house remoulade sauce 7 
Seared Tuna sushi grade ahi, dipped in teriyaki and quick 
seared, then sliced thin, with wasabi, pickled ginger & teriyaki 9 
Mussels Steamed in garlic, buƩer & white wine  8 /LB 

Fried Calamari Rings  all rings, no tentacles, sliced and 
breaded to order, serve with warm marinara  8 
Appetizer Sampler potato skins, conch friƩers, onion rings, 
chicken tenders and smoked fish dip 12.5 
Smoked Fish Dip  with jalapenos and captain wafers  6.5 
Chipotle Shrimp lightly breaded and fried golden, tossed in 
our spicy chipotle mayonnaise with jalapeno garnish 6.5 
Chicken Tenders whole breast meat, dipping sauce  6.5 

Potato Skins  loaded with cheddar, bacon & scallions 6.5 
Loaded Chili Nachos  Full 7.5 / Half 5 
Buffalo Shrimp with bleu cheese & veggies 6 
Onions Rings  Basket with Ranch 7 

Lean imported Danish true Baby Back ribs.    
Slow cooked for hours.  

Try our true  Apple wood Slow Smoked ribs with tangy 
sauce, or  our tradiƟonal slow cooked and finished on the 

grill with sweet barbecue sauce.  15 
Bahamian Conch Chowder  cup 3.5   bowl 5.5 
French Onion Soup crock, baked cheese 6 
New England Clam Chowder  cup 3.5   bowl 5.5 

Oysters / Raw Bar ( ) 

Chowder & Soup 

Appetizers / Small Plates 

A sizzling plaƩer of seasoned shrimp, chicken or sirloin,  
with sautéed peppers & onions,  served with torƟllas,  

sour cream, pico de gallo, grated cheese & fresh leƩuce. 
Chicken or Shrimp 12;  Sirloin 14 

FAJITAS 

Serious Food, Drink & Hospitality  

4636 Jog Road at Melaleuca, Greenacres, FL  561-964-0900 

 
Hours of Hospitality 

The Grill opens daily at 11, and noon on Sunday.  The kitchen stops  
accepƟng orders at 10 Sun‐Thurs.  Midnight on Friday & Saturday 

Free Wi-Fi        Join our email list        Follow us on Facebook & Twitter   

Classic Buffalo Style Wings   Choose from hot.  medi‐
um.  mild.  garlic. honey garlic.  hot honey garlic.  sweet 
barbeque.  Jamaican jerk.  teriyaki.  lemon pepper.  Thai 
peanut or any mixture of two sauces.  Served w/carrots, 
celery, bleu cheese or ranch dressing. 10 jumbo wings:  8.75     
25 wings: 19 ...  50 wings: 35    Extra bleu cheese:  .5  per 10 

Split sauces on orders of 50 or more only 

Buffalo Wings 

A generous serving of our homemade Gumbo loaded 
with sweet shrimp and spicy Andouille sausage in a 
rich brown sauce with okra and just the right amount 

of Cajun spices.  Served with white rice.  9 

GUMBO 

Seafood Baskets 
Served with fries or cole slaw & our homemade tartar sauce 

Fish & Chips  fresh cut cod fingers  9 
Fried Shrimp a half pound of sweet tail off shrimp breaded 
to order and deep fried a golden brown  9 
Clam Strips like HoJo used to make 9        

Flour torƟlla stuffed with cheese, sautéed onions and peppers  
Grilled Chicken, Shrimp or Buffalo Chicken 9 

Quesadillas 

Main Plate Salad  mixed leƩuces, tomato,  cucumber, red onions, grated cheeses, croutons, and  hard boiled egg,  
        dressing is always on the side.  Choose from bleu cheese, ranch, balsamic vinaigreƩe, honey mustard, thousand island, French.  Whole 7.5 /  half 5.5 

The Classic Caesar Salad  Full 7 Half 5                     Your Basic Garden Salad mixed greens and garden vegetables  5 

Salad Toppers   Add your favorite protein to make your salad a meal.  
        grilled mahi, chicken breast, shrimp, crunchy fish, or buffalo chicken or shrimp +5   ahi tuna +6 … Delmonico steak +7 

Chef’s Salad  Ham, sliced turkey breast, grated cheese, hard boiled egg, garden vegetables and mixed leƩuce 9.5 

Garden Fresh Salads 

The Best Crab Cakes 
Premium Jumbo Lump blue crabmeat, a Ɵny pinch of  

breading, dash of  seasoning. Baked golden.   
Served with Remoulade sauce and lemon. 

One as an appeƟzer  12 
Two as an entrée with two sides 24 

Baby Back Ribs 

Palm Beach County’s Original McKenna’s Place 

Please forgive us, but when we are busy we cannot perform an extra 
chop on salads.  Our kitchen is small and the Ɵme and space required 
causes everyone’s food to be delayed.  Thank you for understanding. 



Mahi Rustica arƟchoke hearts, capers, Kalamata olives 
fresh tomatoes & herbs with white wine 14 

Grilled Mahi  8 oz fillet.  Grilled or Blackened 12  
The Jumbo Lump Crab Cakes (2) the best 24 
Winner-Winner Chicken Dinner fresh chicken 

breast w/sautéed shrimp, finished with house buƩer sauce 12 
Center Cut Sirloin Steak  8 oz  14 
Baby Back Ribs  Full rack of true baby back, slow cooked 

for hours, choose apple wood smoked or not  15 
Surf & Turf Center cut sirloin & jumbo lump crab cake 24 

Seafood Platter  Fried cod, shrimp, clams & calamari 18 

Fish Tacos  grilled or blackened Mahi with one side 11 

Pastas are served with a garden salad 
House Pasta linguini tossed with house buƩer, sliced garlic   

& fresh tomatoes, with shredded parmesan.  
Alfredo Linguini in a rich parmesan  cream sauce 

Either Pasta with Garlic Bread 8.5 
Add Shrimp, Chicken Breast or Mahi +5 

Entrees are served with a choice of two sides unless noted .  

( ) Undercooked Food:  Consuming raw or undercooked meats, 
seafood, shellfish, or eggs may increase the risk of food borne ill‐
ness, especially if you have certain medical condiƟons.  
( ) Raw Shellfish:  There is a risk associated with consuming raw 
oysters & clams.  If you have chronic illness of the liver, stomach or 
blood, of immune disorders, you are at greater risk of serious ill‐
ness from raw oyster, and should eat oysters fully cooked.  

Allergens:  We use peanuts and all sorts of ingredients.  We can‐
not guarantee that any preparaƟon has not been in contact with 
any other ingredient we may use.  
Tipping:  We reserve the right to apply an 18% gratuity on any 
check.  Good service is important,  If you don’t feel your server 
deserves a Ɵp of 15% or beƩer, we’d like to hear from you. 
Weights:  All weights are before cooking  

Warnings, Notices, Fine Print 

Entrees & Pasta 

Kids Menu, must be under 12! 
Include fries and soŌ drink 

Grilled Cheese 4.5 
Kids’ Wings 5.5 

The Kid Burger 5.5 
Kids Tenders 5.5 

KraŌ Mac & Cheese 5 
Fish & Chips 5.5 

Are you on our email list? 
Fill out the back of our comment card and  
we’ll send you a cerƟficate for $10 on your 

birthday and periodic emails with money sav‐
ing coupons and informaƟon about menu spe‐

cials, wine tasƟngs, and special events. 
We promise to never give or sell your  

informaƟon to anyone else. 

Join Us for Happy Hour 
Every day 2:00 to 7:00... 

Enjoy two‐for‐one or doubles on mixed drinks. 
Discounts on House wine by the glass. 
Discounts on domesƟc boƩles & draŌs 
$3.99 Well MarƟnis and Margaritas 
Special prices on Steamers and Wings 

Orders must be in by 7:00, no excepƟons 

www.eagle-grill.com   …  email us at peter@eagle-gril.com   …   text 561-245-1246 

Basic Burger  a Half Pound of fresh ground beef, char 
grilled to order and served on a toasted Kaiser.  On the side: 
leƩuce, tomato, onion and pickle spear.  Served with one side  8  

Add whatever you like, 75 cents per item.  
Cheddar  •  Swiss  • Pepper Jack  • Mozzarella  •  American 

Bacon  •  Sautéed or Caramelized Onions  •  Sautéed Mushrooms 
Bacon & Cheddar  The All American classic  9 

The Counselor  Sautéed Onions, Mushrooms & Swiss 9 

Hamburgers ( )  Sandwiches 

Original Big Crunchy Fish sandwich a favorite 
for over a decade, with panko bread crumbs, toasted Kaiser  8.5 
Ahi Burger Sushi grade Ahi.  Ground, seasoned and grilled, 
on a toasted Kaiser, w/wasabi mayo 9.5 
Shrimp Po Boy  sweet fried shrimp, loaded into a fresh 
hoagie roll dressed with leƩuce & tomato and mayo or tartar  8.5 
Grilled Mahi-Mahi  a 6oz fillet with or without blackening 
seasoning , your choice, on a toasted Kaiser 9 
Reuben  the classic corned beef and sauerkraut with Russian 
dressing on grilled rye, as it should be 9.5 
French Dip  warm roast beef piled high on a garlic buƩered 
roll with melted Swiss and au jus for dipping 9  
Delmonico Steak Sandwich, a slice of ribeye, grilled 
to order on a fresh hoagie roll.  Blackened if you like. 12    
The Amazing Chicken sandwich fresh breast 
dusted with house rub, grilled with caramelized onions, Swiss 
cheese & chipotle mayonnaise, House buƩered toasted bun.  9.5 
Philly Cheesesteak grilled steak or sliced chicken breast,  
with sautéed onions, and peppers, provolone cheese  8.5 
Crab Cake Sandwich our jumbo lump crab cake on a 
toasted Kaiser with remoulade sauce 14 
Fajita Wrap  Tomato basil wrap, sautéed onions & peppers.  
Chicken breast, shaved steak, shrimp or buffalo chicken 8.5 
Cajun Chicken fresh breast dusted with Cajun seasoning 
and grilled, topped with pepper jack cheese 8.5  

Sandwiches served with pickle chips and one side 
Fish & Crab sandwiches come with shredded leƩuce,  

Tomato slice, and red onion on the side.  

Free Wi-Fi 
Daily Happy Hour 
Join our email list      

Follow us on Facebook 
Check our tweets on Twitter   
PBC’s Best Raw Bar & Wings 

MONDAY:   STEAK NIGHT $9.99 CENTER CUT SIRLOIN 
TUESDAY:  CRAB CAKES  $8.99 APP OR ADD / $16.99 ENTREE 
WEDNESDAY:  OUR FAMOUS BABY BACK RIBS JUST $10.99 

THURSDAY: FRESH SHUCKED OYSTERS  79¢ by the dozen WTL 
FRIDAY: SURF & TURF, CRAB CAKE & SIRLOIN 18.99 
SATURDAY: WELL MARTINIS & MARGARITAS 3.99 

SUNDAY:  SNOW CRAB, OVER A POUND, STEAMED $10.99 
EVERYDAY:  HAPPY HOUR 2-7  
Special Prices on Wings and Steamers. 
$5 Barenjager Shots All Day, Every Day 

SPECIALS EVERY NIGHT OF THE WEEK 

SIDES (with sandwich or entrée) 
Standard:   

French fries, Cole slaw, 
baked beans, or rice; 

AŌer 5pm: vegetable, roast-
ed potatoes or baked potato 

Premium:   
salad or onion rings +.95  
loaded baked potato +1.25  
mac & cheese or cup of 

chowder +1.5 

949 Menu 

Available Every 

Day 4-9 

Sharing:  There is no charge if you wish to share any menu selecƟon. However if you would like us to split the plate, there is a $2 charge.   


